Le CGAB 72 vous présente

Les visages
e notre
terroir

Jean-Luc DELETRE

Huilerie Saint-Julien

Saint Julien le pauvre 72240 Bernay-Neuvy en Champagne
06.37.16.44.76
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Un parcours

ancre dans la Sarthe \\Q«'
Jean-Luc DELETRE Y
61 ans, est arrivé dans la 6 .
Sarthe en 1992 et s'y est qeq A ‘%
Installé définitivement (TN ‘Q
avec sa famille en 2003 ) "Q

“J'ai une formation d'ingénieur en
Agriculture (ESA d' Angers) et J ai

deux passions : Fenvironnement
(Feau en particulier) et Ienergie”

&

Il a travaillé une grande partie de

sa carriere aupres des agriculteurs
dans I'Ouest de la France




Des huiles bio,
artisanales et
francaises

“Je produis principalement
de I'huile de colza biologique
(la meillleure pour la santé) et
un peu d'huile de tournesol
oléique avec un partenaire
en Vendée”

Tous mes produits sont
100% bio, artisanaux et
francais

“L’huile de colza
est tres douce
avec un petit
gout de noisette
et une note
veégeéetale de
pointe d'aspergey;

Produits vendus
principalement dans la
Sarthe

Partenariat avec un
agriculteur de la
commune pour le colze

S




Un métier

“Pas de journée type, ¢’est ¢a
Finteret; aucune journée ne
ressemble a une autre”

Mise en boutellle, vente, livraison,
taches administratives et comptab
rythment son activite.

:

L'été est plus calme : Jean-Luc ne
produit pas a cause de la chaleur et

prend quelgques jours de vacances en
famille.

Son principal défi : trouver des marchés
pour un produit alimentaire de base,
dans un contexte de forte concurrence
sur les prix.




Produire
localement,
transmettre,
faire réseau

“Il est important pour moi de
produire localement pour la
cohérence économique et
environnementale et construire
des relations durables avec les
partenaires.”

“Pour se lancer dans
I'agricole, il ne faut pas se
précipiter, viser un systeme
robuste, autonome et
maitrisable et ne pas rester
iIsolé”

Autonomie - Quéte de sens - Bienveillance - Transparence



Passion, sens, santé

43 “J'ai adhere au GAB
- 7) ) ~ o o= y - -
7 \0 5:, )2 des Ia creation de 'huilerie
(R = -
<o en 2005 et cotisé sans
(’j — — — y
\ 62 Interruption depuis.
0
C'est une maniere de rester
/ solidaire, sachant que
I'agriculture biologique est
y I'avenir de l'agriculture

“Acheter un produit "Huilerie
Saint Julien” c¢’est acheter

du terroir, de Ia sante, du
savoir-faire et de r artisanat”

Les visages de notre terroir - GAB 72
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